
CUSTOMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT – INVOICE).

In our salads and dishes we use virgin olive oil. For frying we use sunflower oil. Frozen products are marked with an asterisk (*).

THE ESTABLISHMENT IS OBLIGED TO HAVE PRINTED FORMS AVAILABLE IN A SPECIAL LOCATION NEAR THE EXIT FOR THE REGISTRATION OF COMPLAINTS.

THE CONSUMPTION OF ALCOHOLIC BEVERAGES IS PROHIBITED FOR INDIVIDUALS UNDER 17 YEARS OLD WHO ARE NOT ESCORTED BY PARENTS OR GUARDIANS (LAW 3730/2008 PRESIDENTIAL DECREE 350/2003).

Αllergenic Ιngredients: The store has a list of allergenic ingredients in our products. In case you are allergic to any ingredient in please let us know.

Prices are all inclusive of all taxes and duties. | Prices can change without prior notice.

Person responsible upon market inspection: Giannis Charalabous
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Fresh Oysters / Φρέσκα Στρείδια  

Red Clams / Γυαλιστερές

Sea Urchin Salad /
Αχινοσαλάτα

Crispy bread, lemon zest & virgin olive oil

Tραγανό ψωμί, ξύσμα λεμονιού, παρθένο 
ελαιόλαδο

King Scallops Carpaccio /
Καρπάτσιο Βασιλικού Χτενιού

Diamond chili, radish, rice vinegar, mirin & 
lime

Tσίλι, ραπανάκι, ξίδι ρυζιού, μιρίν, λάιμ

Sea Bass Carpaccio /
Καρπάτσιο Λαυράκι

Fresh chili, ginger, lime & grapefruit

Tσίλι, τζίντζερ, λάιμ, γκρέιπφρουτ

King Crab Tartare /
Ταρτάρ Βασιλικού Καβουριού

Avocado, spicy mayo, red herring pearls, 
truffle oil & smoked lime juice

Aβοκάντο, πικάντικη μαγιονέζα, αυγά 
ρέγκας, τρουφέλαιο, καπνιστός χυμός λάιμ

Fish Roe Mousse / Μους Ταραμά 

Greek Fava Spread /
Παραδοσιακή Φάβα

Split peas, caramelized onions & crispy 
capers

Ρεβίθια, καραμελωμένα κρεμμύδια , κάπαρη

Smoked Eggplant Salad /
Καπνιστή Μελιτζανοσαλάτα

Diamond chili, radish, rice vinegar, mirin & 
lime

Tσίλι, ραπανάκι, ξίδι ρυζιού, μιρίν , λάιμ

Bruschetta / Μπρουσκέτα

Cherry tomatoes, garlic & basil
Ντοματίνια, σκόρδο, βασιλικός

Greek bottarga
Αυγοτάραχο

Mykonian Salad /
Μυκονιάτικη Σαλάτα

Cherry tomatoes, capers, rusk & local sour 
cheese “xinotyro”

Ντοματίνια, κάπαρη, παξιμάδι, τοπικό 
ξινοτύρι

Spilia King Crab Salad /
Σαλάτα Βασιλικού Καβουριού 

Romaine salad, radish & red wine vinaigrette

Μαρούλι, ραπανάκι, βινεγκρέτ κόκκινου 
κρασιού

Beetroot Salad / Παντζάρι

Pomegranate & radish dressing

Ρόδι, ντρέσινγκ ραπανάκι

String Beans Salad /
Σαλάτα Φασολάκια

Mykonian cherry tomatoes, garlic & red 
vinegar

Ντοματίνια Μυκόνου, σκόρδο, κόκκινο ξύδι

Tuna Tartare / 
Ταρτάρ Τόνου

Tamarisk, fresh chili, chives, guacamole, 
sesame oil & lime

Aρμυρίκια, φρέσκια πιπεριά τσίλι, 
σχοινόπρασο, γουακαμόλε, σησαμέλαιο, 
λάιμ

Catch of the day Ceviche /
Σεβίττσε Ψαριού Ημέρας

Fresh chili, onion, coriander, sea salt, citrus 
juices & virgin olive oil

Tσίλι, κρεμμύδι, κόλιανδρο, θαλασσινό 
αλάτι, χυμοί εσπεριδοειδών, παρθένο 
ελαιόλαδο

Spilia Seafood Platter (for 4pax) /
Ποικιλία Θαλασσινών για 4 άτομα 

Fresh oysters | Red Clams | King Scallops 
Carpaccio | Fish of the day Ceviche

Φρέσκα στρείδια, γυαλιστερές, καρπάτσιο 
χτενιών, σεβίτσε ψαριού ημέρας
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Bread & Kalamata olives / Ψωμί & Ελιές Καλαμών    

Grilled King Scallops /
Βασιλικά Χτένια ψητά

Served with aromatic herb butter

Σερβίρεται με αρωματικό βούτυρο

Seafood " Saganaki " /
Σαγανάκι Θαλασσινών

Mussels, venus clams, shrimps, feta cheese, 
bell peppers & spicy tomato sauce

Μύδια, κυδώνια, γαρίδες, τυρί φέτα, 
πιπεριές, πικάντικη σως τομάτας

Grilled Octopus /
Χταπόδι στη Σχάρα

Fresh herbs & extra virgin olive oil

Φρέσκα μυρωδικά, έξτρα παρθένο 
ελαιόλαδο

Mussels Sautéed /
Μύδια σοτέ

White wine & garlic sauce

Λευκό κρασί , σάλτσα σκόρδου

Fish Soup Velouté / Ψαρόσουπα Βελουτέ

Sea urchin Spaghetti /
Σπαγγέτι Αχινού  

Lemon zest, garlic , virgin olive oil

Ξύσμα λεμόνι, σκόρδο, παρθένο ελαιόλαδο 

Spilia Lobster Spaghetti /
Σπαγγέτι Αστακού  

Venus clams, mussels , homemade bisque

Κυδώνια, μύδια, σάλτσα bisque

Shrimp Tagliolini /
Ταλιολίνι με γαρίδες  

Cherry tomatoes, fresh chili & white wine 
sauce

Ντοματίνια, φρέσκια πιπεριά τσίλι , σάλτσα 
λευκού κρασιού

Lobster Orzo /
Κριθαρότο Αστακού

Orzo pasta, mussels, venus clams & fresh 
tomato sauce 

Κριθαράκι, μύδια, κυδώνια, φρέσκια 
σάλτσα ντομάτας

Salmon Fillet / Φιλέτο Σολωμού  

Sautéed vegetables, citrus beurre blanc 
sauce

Λαχανικά σοτέ, σάλτσα εσπεριδοειδών 
beurre blanc

Fresh Fish / Φρέσκο Ψάρι

Sautéed vegetables, oil lemon sauce

Λαχανικά σοτέ, σάλτσα λαδολέμονο

King Crab Legs /
Βασιλικά Καβουροπόδαρα

Grilled Lobster / Αστακός Σχάρας 

Grilled Tiger Prawn /
Ψητές Γαρίδες Τίγρης  

Orange pie / Πορτοκαλόπιτα

Served with “kaimaki” ice cream

Σερβίρεται με παγωτό "καϊμάκι

Strawberries / Φράουλες

Served with white or bitter chocolate

Σερβίρεται με λευκή ή μαύρη σοκολάτα

Chocolate cake caprese /
Καπρέζε Σοκολάτας  

Served with whipped cream , fresh 
strawberries 

Σερβίρεται με σαντιγύ, φρέσκες φράουλες

Lemon Cheesecake /
Τσιζκέικ Λεμονιού 

With strawberry marmalade 

Με μαρμελάδα φράουλα

Seasonal Fruits / Φρούτα Εποχής  

Ice cream & Sorbet selection /
Παγωτό & Σορμπέ 

Vanilla, chocolate, kaimaki, strawberry, 
lemon, mango

Βανίλια, σοκολάτα, καϊμάκι, φράουλα, 
λεμόνι, μάνγκο

Asparagus / Σπαράγγια

Τhyme, fresh oregano  virgin olive oil

Θυμάρι, φρέσκια ρίγανη, παρθένο 
ελαιόλαδο

Steamed Vegetables / Λαχανικά Ατμού

Βroccoli, baby carrots, cauliflower

Μπρόκολο, καρότο, κουνουπίδι

Baby potatoes / Πατάτες Baby  

Fresh herbs, virgin olive oil

Φρέσκα μυρωδικά, παρθένο ελαιόλαδο

Tamarisk / Αλμυρίκια

King Crab Linguini /
Λιγκουίνι με Βασιλικό Καβούρι  

Cherry tomatoes, fresh chili & white wine 
sauce

Ντοματίνια, φρέσκια πιπεριά τσίλι , σάλτσα 
λευκού κρασιού

Spaghetti " A la Vongole "  /
Σπαγγέτι ‘’ Αλα Βόνγκολε ‘’

Venus clams, garlic, parsley & white wine 
sauce

Κυδώνια, σκόρδο, μαϊντανός, σάλτσα 
λευκού κρασιού
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